
A N T I P A S T I  /  S T A R T E R S

GRAN CRUDO DI PESCE E CROSTACEI DEL MARECHIARO 
Marechiaro’s raw seafood and shellfish platter 

POLPO ARROSTITO SU HUMMUS DI CECI E POPCORN SAPORITO AL LARDO E ROSMARINO   
Roasted octopus on chickbeans hummus, lard and rosemary flavoured popcor

TARTARE DI TONNO IN ALGA NORI, MAIONESE DI AVOCADO E GRANELLA DI OLIVE      
Tuna tartare in nori seaweed, avocado mayonnaise and olives grain  

CARPACCIO DI BRANZINO CON INSALATINA DI CARCIOFI,      
SALSA ALLO YOGURT GRECO E GEL ALL’ARANCIA
Sea bass carpaccio with artichokes salad, greek yogurt sauce and orange gel  

CANNOLO DI ZUCCA FARCITO ALLA VERZA, POMODORO SECCO  
E CAPRINO SU CREMA DI PANZANELLA E NOCI
Pumpkin cannolo stuffed with dry tomatoe, cabbage, goat cheese on panzanella cream and nuts 

I  N O S T R I  M E N U  S I  A R R I C C H I S C O N O  G I O R N A L M E N T E  D I  P I A T T I  B A S A T I  S U L L A  T R A D I Z I O N E  C U L I N A R I A  D E L L A  V E R S I L I A  E  L A  V A L O R I Z Z A Z I O N E  D E I  P R O D O T T I  D E L  T E R R I T O R I O ,
C O N  L ’ E S A L T A Z I O N E  D E L L E  M A T E R I E  P R I M E  D E L  Q U O T I D I A N O ,  C O M E  I  P R O D O T T I  I T T I C I  C O N S E G N A T I  D A I  P E S C A T O R I  L O C A L I .

O U R  M E N U S  A R E  D A I L Y  B A S E D  O N  T H E  V E R S I L I A ’ S  C O O K I N G  T R A D I T I O N  A N D  T H E  E X C E L L E N C Y  O F  T H E  L O C A L  P R O D U C T S  A N D  T H E  R A W  M A T E R I A L S ,
S U C H  A S  T H E  S E A F O O D  P R O D U C T S  D E L I V E R E D  B Y  T H E  L O C A L  F I S H E R M E N .

A L C U N I  P R O D O T T I  P O T R E B B E R O  E S S E R E  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A ,
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .

A L L E R G E N I :  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S E R V I Z I O  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  A L C U N E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N E .

S O M E  P R O D U C T S  M A Y  H A V E  B E E N  S U B J E C T  T O  T E M P E R A T U R E  R E D U C T I O N  T O  G U A R A N T E E  T H E I R  Q U A L I T Y  A N D  S A F E T Y ,
A S  S T A T E D  I N  T H E  H A C C P  P L A N  P U R S U A N T  T O  T H E  R E G U L A T I O N  C E  8 5 2 / 0 4  A N D  C E  8 5 3 / 0 4 .

A L L E R G E N S :  P L E A S E  T E L L  U S  I F  Y O U  N E E D  T O  C O N S U M E  D I S H E S  F R E E  O F  C E R T A I N  A L L E R G E N  S U B S T A N C E S .



P R I M I  /  F I R S T  C O U R S E S

SPAGHETTI ALLE ARSELLE   
Clams arselle spaghetti 

TAGLIOLINO AL NERO DI SEPPIA CACIO E PEPE, CON BATTUTA DI GAMBERO PROFUMATO AL LIME  
Squid ink, cacio e pepe noodles with lime scented shrimp tartare 

RISOTTO CARNAROLI ALLA PIZZAIOLA CON CRUDO DI SCAMPI E GOCCE DI BASILICO   
Carnaroli Risotto alla pizzaiola with raw prawns and basil drops  

RAVIOLO DI ZUCCA VIOLINA CON PECORINO DI PIENZA, SUGO D’ARROSTO  
E MANDORLE TOSTATE CON POLVERE DI CACAO   
Butternut squash ravioli with Pienza Pecorino, roast gravy and toasted almonds with cocoa powder  

VELLUTATA DI FAGIOLI CANNELLINI, FARRO DELLA GARFAGNANA E POLVERE DI CAVOLO NERO   
Cannellini beans cream, Garfagnana spelt and black cabbage powder 



S E C O N D I  /  M A I N  C O U R S E S

IL FRITTO DEL MARECHIARO CON VERDURE DI STAGIONE    
Marechiaro’s mixed fried fish with seasonal vegetables 

IL PESCATO DEL GIORNO SECONDO IL MERCATO                                                                                                
Catch of the day by the market  

TATAKI DI TONNO CROCCANTE, SEDANO RAPA AL PEPE ROSA E FAVE MARINATE   
Crunchy tuna tataki, pink pepper celeriac and marinated broad beans 

SEPPIA ARROSTITA CON CREMA DI PISELLI, CAVOLO ROMANESCO E POMODORINI CONFIT    
Roasted squid with peas cream, romanesco cabbage and confit tomatoes 

CARRÉ DI AGNELLO AL PISTACCHIO CON PATATE NOVELLE, CARCIOFI E RIDUZIONE AL CHIANTI  
Pistachio rack lamb with potatoes, artichokes and Chianti reduction 



D O L C I  /  D E S S E R T S

IL CLASSICO TIRAMISÙ CON CROCCANTE PRALINATO      
Classic Tiramisù with pralined brittle 

SEMIFREDDO AGLI ARACHIDI CON CRUMBLE DI FROLLA, ARANCIA CANDITA E CARAMELLO SALATO    
Peanut Semifreddo with crumble, candied orange and salted caramel  

FAGOTTINO DI PASTA FILLO ALLE MELE SU CREMA DI CIOCCOLATO BIANCO E GELATO ALLA VANIGLIA   
Turnovers with fillo dough on white chocolate cream and vanilla ice cream

TRITTICO DI SORBETTI   
Sorbetto triptych

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA  
Sliced fresh fruit

COPERTO  
Cover charge 

ACQUA  
Water 

CAFFÈ 
Coffee


